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A Du 09/03/2026 au 13/03/2026 2 produits bio/jour + 1 menu bio / semaine

1 @ Salade verte BIO @ Sphére : Pamplemousse @ Salade Bretonne BIO @ Salade de riz BIO
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2 0 Radis beurre @ Mixte de crudités @ Salade de boulgour
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Cube : Pépites de colin aux Sauté de porc Marengo
Tarte au fromage Sauce bolognaise BIO
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Ovale : Réti de dinde au Boulettes végétariennes Filet de Hoki MSC au /
Saucisse de Strasbourg® () 0 2 @
thym tomate mozzarella pesto
Ovale : Escalope viennoise
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Rond de Burdignes a la
\ 1 Petit suisse nature Carré : vache qui rit BIO Saint-Médret BIO e
\}l\, 0 coupe
D T =
FelN 2 Mimolette & la coupe Fromage blanc Petit nova aromatisé
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ompote de pommes 2 anacotta au caramel (lai
1 X P . P . Cylindre : Eclair au chocolat Pomme BIO
0 maison a la vanille BIO)
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0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande % Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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